
CARTE DU RESTAURANT L’HÉROZ’O
VERSIÓN ESPAÑOLA



HORARIO DE APERTURA

Mediodía Noche

Lunes 11.45 a 14.00 horas 19.00 a 21.30 horas

Martes 11.45 a 14.00 horas 19.00 a 21.30 horas

Miércoles 11.45 a 14.00 horas 19.00 a 21.30 horas

Jueves 11.45 a 14.00 horas 19.00 a 21.30 horas

Viernes 11.45 a 14.00 horas 19.00 a 21.30 horas

Sábado CERRADO 19.00 a 21.30 horas

Domingo CERRADO CERRADO

Puede contactar con nosotros en el :

02 47 58 93 10

Encuéntranos en Facebook !

https://www.facebook.com/l.herozo/
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EL RESTAURANTE HEROZ'O SE RESERVA EL DERECHO
A COBRARLE UN DERECHO DE TAPÓN DE 7 EUROS SI

TRAE SUS PROPIAS BEBIDAS,
Y CONTARSE UN DERECHO DE CUBIERTOS DE 7
EUROS SI ESTÁN INSTALADOS EN LA MESA Y NO

COMEN.



NUESTRA TARJETA PARA LLEVAR

Para Los Niños:

Ofrecemos pizzas REINE (7,40 €), NAPOLITANA (7,40 €),
4 QUESOS (7,70 €) & HAMBURGUESA/ PATATAS FRITAS (8,00 €).

Suplemento Pizza de 1,50€ a 3€ Bebidas para llevar desde 2,50 €
Tarjetas y tickets de restaurante aceptados - Cheques ANCV aceptados - Pago

CB desde 6,00 €

Nuestras Hamburguesas Casa

Hamburger Classique 13,90 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Bistec de carne picada (fresco
150gr), Servido con Patatas Fritas, Ensalada y Tomates
(+1 € Para la Hamburguesa del Momento el JUEVES )

Maxi Burger 17,20 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Doble Bistec de carne picada (2x
fresco 150gr), Servido con Patatas Fritas, Ensalada & Tomates

«Le Morzinois»
Hamburguesa de tortas de patatas 17,50 €
2 tortas de patatas, Ensalada, Tomates, Reblochon, Bistec de carne picada (fresco 150gr), Servido
con Ensalada de Crudités

Le Warrior Burger 20,50 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Doble Bistec de carne picada
(fresco* 2x 150gr), + 1 Bistec de carne picada* O 1 Torta de patata . Servido con Patatas, Ensalada y
Tomates



NUESTRAS PIZZAS PARA LLEVAR (28 cm)

Nuestras Bases Tomates + Queso

Grande(28cm)

REINE 9,90 €
Jamón, Setas, Anchoas, Orégano

NAPOLITAINE 9,90 €
Carne picada, Orégano

AMERICAINE 10,30 €
Salsa barbacoa, Cheddar, Tocino, Queso, Carne picada, Patatas fritas, Orégano

QUATRE FROMAGES 10,30 €
Azul, Cabra, Gruyère, Orégano

L’ANGLAISE 10,90 €
Queso, Tocino, Piña, Condado, Huevo, Orégano

INDIENNE 10,90 €
Pollo, Patatas, Cebollas, Pimientos Curry, Orégano

SIRÈNE 10,90 €
Atún, Cebolla, Huevo, Aceitunas, Orégano

QUATRE SAISONS 10,90 €
Alcachofas, Setas, Cebollas, Pimientos, Anchoas, Orégano

FERIA 10,90 €
Merguez, Chorizo, Cebollas, Pimientos, Orégano

CHAMPÊTRE 10,90 €
Jamón, Tocino, Cebolla, Setas, Persillade, Orégano

ESPAGNOLE 11,90 €
Atún, Chorizo, Cebollas, Aceitunas, Orégano

MANZANA 11,90 €
Pollo, Manzana, Miel, Cabra, Orégano

KEBAB 11,90 €
Tiras de Kebab, Papas, Salsa Blanca, Cebollas, Orégano

CHARCUTIÈRE 13,50 €
Jamón, Tocino, Chicharrones, Bobo, Cebolla, Orégano

MEXICAINE 13,50 €
Pollo, Merguez, Carne picada, Massalé, Pimiento de Cayena, Cebollas, Pimientos, Orégano



Nuestras Bases Crema Fresca + Queso

Grande(28cm)

CHÈVRE-MIEL 10,20 €
Cabra, Miel, Tocino, Orégano

CARBONARA 10,50€
Tomate + Crema Fresca, Queso, Tocino, Cebolla, Huevo, Orégano

ROQUETTE 12,00€
Jamón de país, Tomates cherry, Parmesano Astillas, Rúcula, Orégano

MARÉE 12,00 €
Cóctel de Mariscos, Persillade, Orégano

CHARMILLE 12,00 €
Salmón ahumado, Cebolla, Orégano

L’HÉROZ’O 12,00 €
Merguez, Tocino, Miel, Cebollas, Pimientos, Orégano

SAVOYARDE 12,00 €
Patata, Tocino, Cebolla, Reblochon, Huevo, Orégano

RACLETTE 12,00 €
Patata, Jamón blanco, Chorizo, Tocino, Cebolla, Queso raclette, Orégano

CHAUMIÈRE 12,00 €
Jamón, Setas, Cabra, Huevo, Pimienta 5 bayas, Orégano

COCHONAILLE 13,00 €
Embutido a base de tripas de cerdo, Rústico, Patata, Cebolla, Orégano

POSÉIDON 13,00 €
Vieiras, Setas, Perejil, Chalotes, Orégano

RUSTIQUE 13,00 €
Pollo, Manzana, Camembert Rústico, Cebollas, Orégano, (Flameadas Calvados OPCIÓN)

AUTOMNALE 13,50 €
Magret ahumado, Embutido a base de tripas de cerdo, Roquefort, Pera, Nuez, Orégano

PÉRIGOURDINE 15,90 €
Magret Ahumado, Foie Gras, Cebollas, Setas, Manzana, Orégano

SUPLEMENTO DE RELLENO DE PIZZA: 1,50 € - SUPLEMENTO DE 3 € PARA FOIE GRAS,
NUECES DE ST JACQUES, MAGRET AHUMADO PRECIO IVA INCLUIDO



NUESTRAS BEBIDAS
El abuso de alcohol es peligroso para la salud, saber apreciar y consumir con moderación.

Está prohibido vender alcohol a menores de 18 años.

Cervezas Presiones

25cl 33cl 50cl

Leffe Blonde (6,6°) 3,50 € 4,80 € 6,60€
Sabores sutiles - tonos suaves de vainilla y clavos

Bière fruitée - selon la saison- (5°) 3,80 € 5,10 € 6,90 €
Sabores de frutas rojas - notas refinadas de frutas rojas y palo de rosa

Bud (5°) 3,40 € 4,70 € 6,50 €
Cerveza americana con un aroma sutil de miel y limón, puntuada con notas de malta y lúpulo

Bière du moment (¡pregúntenos!) 4,20 € 5,20 € 7,40 €
Cerveza del momento

Picon Bud 3,60 € 4,90 € 7,00 €
Mezcla de aromas frutales y cortezas de naranja y plantas

Monaco / Panaché / Demi-Sirop 3,20 € 4,60 € 6,20 €
Mezcla de limonada y cerveza Bud y jarabe de granada/ Limonada y cerveza Bud/ Jarabe y cerveza
Bud

Jarra Bud 2 Litros 23,90€ / Jarra Leffe 2 Litros 24,40€

Cervezas Botellas

Heineken (5,5°/25cl) 3,10 €
Cerveza rubia aroma de lúpulo strisselspalt

Desperados (5,9°/33cl) 5,10 €
Cerveza con sabor a tequila

Licorne Black (6°/33cl) 4,10 €
Cerveza marrón alsaciana

Autres bières bouteilles de saison (demandez-nous !) 4,10 €
Otras cervezas de temporada (¡pregúntenos!)



Nuestros Aperitivos

Ricard o Pastis (2cl) 3,30 €

Suze (4cl) 3,50 €

Porto Rojo o Blanco (4cl) 3,30 €

Pineau Rojo o Blanco (4cl) 3,50 €

Martini Rojo o Blanco ou Rosado (4cl) 3,30 €

Américano (10cl) 5.20 €

Gin BOMBAY (4cl) 8,50 €

Rhum CAPTAIN MORGAN (4cl) 6,50 €

Rhum DON PAPA (4cl) 7,00 €

Vodka Grey Goose (4cl) 7,10 €

Vodka / Rhum / Whiskey (4cl) coca o naranja (14cl) 6,10 €

Whisky CLAN CAMPBELL (4cl) 4,30 €

Whisky GLENFIDDICH 12ans (4cl) 5,80 €

Whisky CARDHU AMBER ROCK (4cl) 7.40 €

Whisky ABERLOUR 10ans (4cl) 7,80 €

Whisky JAPONAIS (4cl) 7,50 €

Whisky Rubis Blanc malta pura (4cl) 7,60 €

Whisky JACK DANIEL’S (4cl) 7,60 €

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, saber apreciar y consumir con moderación.

Está prohibido vender alcohol a menores de 18 años.



Nos Cocktails

Cocktail Maison sin Alcool (18cl) 4,40 €

Cocktail Maison con Alcool (18cl) 5,50 €

L’HEROZ’O SPRITZ (18cl) 6,80 €
Apérol (4cl) + limonada (8cl) + espumoso Veuve Amiot (6cl)

SPIDER MARTINI FIERO (18cl) 6,80 €
Martini Fiero (4cl) + limonada (8cl) + Schwepp’s tonic (6cl)

Nuestros Cócteles del momento (Pida consejo a un servidor) 7,50 €

Nuestros Aperitivos a base de Vino Blanco o Vino Espumoso
Veuve Amiot*

(*AOC Crémant de Loire)

Kir Vin blanc (13cl) 2,80 €
(Grosella, mora, frambuesa, melocotón, goma de mascar, rosa, violeta, Pina-colada,...)

Kir Pétillant (13cl) 4,10 €
(Grosella, mora, frambuesa, melocotón, goma de mascar, rosa, violeta, Pina-colada,...)

Kir Lagon Bleu (13cl) 3,80 €
(Espumoso, Cointreau, Curaçao, Pulco)

Kir Breton (13cl) 3,60 €
(Grosella negra + sidra)

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, saber apreciar y consumir con moderación.

Está prohibido vender alcohol a menores de 18 años.

Precio IVA incluido servicio



Nuestras Bebidas sin alcool

Coca-Cola / Coca-Cola sin azúcar/ Coca-Cola Cherry (33cl) 3,80€

Orangina (25cl) 3,80€

Perrier (33cl) 3,80€

FuzeTea (33cl) 3,80€

Swepp's Agrum'/Schwepp’s Tonic (33cl/canette) 3,80€

7up / 7up Mojito / 7up Cherry (33cl/canette) 3,80€

Diabolo (jarabe a elección*) (25cl) 3,50€

Limonade (25cl) 3,00€

*Sirops (2cl) - Jarabes 0,50€
(granadina, fresa, limón, melocotón, kiwi, menta, hierbabuena, pomelo, caramelo, cebada, violeta,
rosa, plátano...)

Jus de Fruits (25cl) - zumos de frutas 4,20 €
(naranja, piña, pomelo, manzanas, albaricoque, fresas, tomate, ACE ...)

½ Litro 1 Litro

Evian 3,10 € 4,40 €

Badoit / San Pellégrino 3,60 € 4,80 €



CARTA DE VINOS

Nuestros Vinos Tintos

½ Botella(37,5cl) Botella(75cl) Vidrio(12cl)

Chinon Clément Martin AOC 20,50 €
(Domaine du Puy Rigault/ Jean-Louis Page) 13°

Chinon Cuvée Domaine AOC 12,50 € 21,50 €
(Domaine de La Semellerie/ Kevin Delalande) 13°

Chinon Cuvée Vieilles Vignes AOP 24,50 € 4,90 €
Domaine du Puy Rigault/ Jean-Louis Page) 13°

Chinon Cuvée Vieilles Vignes Kévin AOC 24,50 € 4,90 €
(Domaine de La Semellerie/ Kevin Delalande) 13°

St Nicolas de Bourgeuil AOC 12,50 € 23,50 € 4,70 €
(Un Franc Succès/ Les Vins d’Azél) 12,5 °

St Nicolas de Bourgeuil Vielles Vignes AOC 27,50 € 5,10 €
(Domaine de La Perrée / Les Vins d’Azél) 13°

Saumur Champigny AOC 12,00 € 23,50 € 4,70 €
(La Seigneurie/ Alban Foucher) 12,5°

Saumur Champigny Vieilles Vignes à Pierrot AOC 25,80 € 5,10 €
(La Seigneurie/ Alban Foucher) 13°

Chilien Gato Negro DO 23,40 € 4,60€
(Cabernet Sauvignon) 13°

Démon Noir IGP 24,80 € 5,10€
(Merlot & Malbec) 12,5°

Bistrot Chic IGP 23,20 € 4,80 €
(Syrah. Marselan - Pays D’OC) 14°

Château Lavillote Saint-Estèphe 45,00 €
(Grand Vin du Médoc) 13°

Nuestros Vinos del Momento ( Pida consejo a un servidor )



Nuestros Vinos con Jarra y Vidrio

¼Jarra(25cl) ½Jarra(50cl) Vidrio(12cl)

Chinon Rouge AOP 5,20 € 7,70 € 3,20€
(Vincent Naulet) 14°

Chinon Rosé AOP 5,20 € 7,70 € 3,20€
(Vincent Naulet) 12.5°

Anjou Rouge AOP 5,20 € 7,70 € 3,20 €
(Domaine des Hautes Ouches/ Jean-Louis Lhumeau) 12.5°

Rosé d’Anjou AOP 5,20 € 7,70 € 3,20 €
(Domaine des Hautes Ouches/ Jean-Louis Lhumeau) 12.5°

Nuestras Sidras Val de Rance

½ Jarra(50cl) Botella(75cl) Vidrio(25cl)

Cidre Brut (5°) 6,50 € 10,50 € 3,30 €

Cidre Doux (2,5°) 6,50 € 10,50 € 3,30 €

Nuestros Vinos Rosados

½ Botella(37,5 cl) Botella(75cl) Vidrio(12cl)

Chinon AOP 20,80 €
(Domaine du Puy Rigault/Jean-Louis Page) 12,5°

Chinon AOC 11,80 € 21,20 €
(Domaine de La Semellerie/ Kevin Delalande) 12,5°

Bourgueil Demoiselles AOC 22,40 € 4,90 €
(Domaine de La perrée/ Les Vins d’Azél) 12,5°

Chilien Gato Negro DO 23,10 €
(Cabernet Sauvignon) 12,5°

Côte de Provence AOC/IGP 13,5° 21,60 €

Rosé d’Anjou (1/2 sec) AOP 11° 21,80 €



Nuestros Vinos Blancos

Botella(75cl) Vidrio(12cl)

Chinon / Chenin ACC 22,60 € 4,90 €
(Domaine de La Semellerie/ Kevin Delalande) 12,5°

Chilien Gato Negro DO 22,10 €
(Sauvignon Blanc) 12°

Cheverny AOC 23,40 € 4,90 €
(Sauvignon/Chardonnay) 13°

Coteaux de l’Aubace AOP 6,70 €
(Vin Blanc Liquoreux / Domaine Dittière - Vauchretien 49) 13°

Coteaux du Layon AOC 27,50 € 6,40 €
(Vin Blanc Liquoreux / Domaine Dittière) 11,5°

Botella (50cl)
Coteaux de Saumur AOP 24,70 €
(Vin Blanc Liquoreux/ La Seigneurie - Saumur 49) 12,5°

Nuestros Vinos Espumosos (Veuve Amiot)

Botella(75cl) Vidrio(12cl)

Cuvée Réservée 19,50€ 3,50€
(Crémant de Loire Brut)

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, saber apreciar y consumir con moderación.

Está prohibido vender alcohol a menores de 18 años.

Precio IVA incluido servicio



NUESTRO MENÚ

Somos humanos con dos brazos y dos piernas.
A pesar del progreso de la ciencia & con la mejor voluntad del

mundo,
Si todos llegan al mismo tiempo,

No todos podemos servirles al mismo tiempo.
Gracias por su paciencia y comprensión.

El Equipo de la HEROZ’O

Nuestras Ensaladas y Compuestos

César 11,20 €
Ensalada, Tomates, Pollo, Cebollas, Crutones de ajo, Virutas de parmesano

Chavroux 11,50 €
Ensalada, Tomates, Cebollas, Tostadas de Cabra, Huevo Duro

Catalane 11,50 €
Ensalada, Tomates, Pimientos, Cebollas, Aceitunas, Bolas de mozzarella, Chorizo, Huevo frito

Italienne 12,50 €
Ensalada, Tomates confitados, Jamón crudo, Virutas de parmesano, Tostadas de cabra

Estivale 12,90 €
Pasta Trenzada, Pollo Marinado con Limón y Tomillo/ Pimientos/ Tomates/ Feta, Aceitunas negras,
pepino, Menta cincelada.

Gourmande 14,70 €
Ensalada, Tomates, Tocino a la parrilla, Cebolla, Huevo Duro, Patatas tibias, Chicharrones, Tostada de
cabra/ Miel

Océane 14,90 €
Ensalada, Tomates, Patatas tibias, Salmón ahumado, Aguacate, Maíz, Salsa de yogur

Prestige 16,10 €
Ensalada, Tomates, Tostadas de Cabra, Tostadas de Salmón Ahumado, Tostadas de Foie Gras, Pepino



Suplemento Relleno Ensalada: +1,50 €
Suplemento Foie Gras, Vieiras o Magret Ahumado: +3,00 €

Tazón de Ensalada Verde: 2,60 €

Una idea de acompañamiento para su aperitivo...

Plato de 3 quesos 5,50 €

Pequeño Plato Mixto de Embutidos & Quesos (2 Personas) 6,10 €

Plato Mixto de Embutidos & Quesos (+- 4 Personas) 11,90 €

Plato De Foie Gras & Tostadas Tostadas 14,50 €



Nuestras Pizzas

Nuestras Bases Tomates + Queso

Mediano(22cm) Grande(28cm)

REINE 8,40 € 10,90 €
Jamón, Setas, Anchoas, Orégano

NAPOLITAINE 8,40 € 10,90 €
Carne picada, Orégano

AMERICAINE 8,70 € 10,90 €
Salsa barbacoa, Cheddar, Tocino, Queso, Carne picada, Patatas fritas, Orégano

QUATRE FROMAGES 8,70 € 11,30 €
Azul, Cabra, Gruyère, Orégano

L’ANGLAISE 9,20 € 11,90 €
Queso, Tocino, Piña, Condado, Huevo, Orégano

INDIENNE 9,20 € 11,90 €
Pollo, Patatas, Cebollas, Pimientos Curry, Orégano

SIRÈNE 9,20 € 11,90 €
Atún, Cebolla, Huevo, Aceitunas, Orégano

QUATRE SAISONS 9,20 € 11,90 €
Alcachofas, Setas, Cebollas, Pimientos, Anchoas, Orégano

FERIA 9,20 € 11,90 €
Merguez, Chorizo, Cebollas, Pimientos, Orégano

CHAMPÊTRE 9,20 € 11,90 €
Jamón, Tocino, Cebolla, Setas, Persillade, Orégano

ESPAGNOLE 10,30 € 12,90 €
Atún, Chorizo, Cebollas, Aceitunas, Orégano

MANZANA 10,30 € 12,90 €
Pollo, Manzana, Miel, Cabra, Orégano

KEBAB 10,30 € 12,90 €
Tiras de Kebab, Papas, Salsa Blanca, Cebollas, Orégano

CHARCUTIÈRE 11,50 € 14,50 €
Jamón, Tocino, Chicharrones, Bobo, Cebolla, Orégano

MEXICAINE 11,50 € 14,50 €
Pollo, Merguez, Carne picada, Massalé, Pimiento de Cayena, Cebollas, Pimientos, Orégano



Nuestras Bases Crema Fresca + Queso

Mediano(22cm) Grande(28cm)

CHÈVRE-MIEL 8,50 € 11,20 €
Cabra, Miel, Tocino, Orégano

CARBONARA 8,80 € 11,50€
Tomate + Crema Fresca, Queso, Tocino, Cebolla, Huevo, Orégano

ROQUETTE 10,30 € 13,00€
Jamón de país, Tomates cherry, Parmesano Astillas, Rúcula, Orégano

MARÉE 10,30 € 13,00 €
Cóctel de Mariscos, Persillade, Orégano

CHARMILLE 10,30 € 13,00 €
Salmón ahumado, Cebolla, Orégano

L’HÉROZ’O 10,50 € 13,00 €
Merguez, Tocino, Miel, Cebollas, Pimientos, Orégano

SAVOYARDE 10,50 € 13,00 €
Patata, Tocino, Cebolla, Reblochon, Huevo, Orégano

RACLETTE 10,50 € 13,00 €
Patata, Jamón blanco, Chorizo, Tocino, Cebolla, Queso raclette, Orégano

CHAUMIÈRE 10,50 € 13,00 €
Jamón, Setas, Cabra, Huevo, Pimienta 5 bayas, Orégano

COCHONAILLE 10,80 € 14,00 €
Embutido a base de tripas de cerdo, Rústico, Patata, Cebolla, Orégano

POSÉIDON 10,80 € 14,00 €
Vieiras, Setas, Perejil, Chalotes, Orégano

RUSTIQUE 10,80 € 14,00 €
Pollo, Manzana, Camembert Rústico, Cebollas, Orégano, (Flameadas Calvados OPCIÓN)

AUTOMNALE 11,50 € 14,50 €
Magret ahumado, Embutido a base de tripas de cerdo, Roquefort, Pera, Nuez, Orégano

PÉRIGOURDINE 12,90 € 16,90 €
Magret Ahumado, Foie Gras, Cebollas, Setas, Manzana, Orégano

Suplemento de relleno de pizza: 1,50 € - Suplemento de 3 € para Foie Gras, Nueces de St Jacques,
Magret Ahumado Precio IVA incluido



Nuestras Especialidades « La Patatose »

Carne en lonjas acompañado de Patata de forma «Patatosa» y una salsa..

Todas nuestras salsas son Caseras, nuestra carne (Edición de la Unión Europea)
es preparada por nosotros .

Sé paciente, ya que estos platos son largos en la preparación y te harán esperar
unos veinte minutos dependiendo de la cocción de tu carne y del avance del
servicio en sala... ¡Gracias!

Fromagère 19,10 €
Jamón Crudo en lonjas, Patata Granalla, Salsa de Tres Quesos

Carnivore 23,20 €
Carne en lonjas* VBF (aprox. 200gr), Patata granalla, Salsa roquefort

Poularde 23,20 €
Lonjas de Pollo Asado, Patata Granalla, Salsa de Champiñones

Bellimontoise 23,20 €
Carne en lonjas* VBF (aprox. 200gr), Patata Granalla, Salsa de Pimienta

Suprême 26,50 €
Lonjas de Magret de Pato (aprox. 350gr), Patata granalla, Salsa de Foie Gras

~ Recuerde informar de la cocción de su carne durante su
pedido ~



Nuestros Parrillas

Pavé de Bœuf (200gr) 21,10 €
Servido con Patatas, Ensalada y Tomates + 1 Salsa para elegir

Magret de Canard (300gr) 24,20 €
Servido con Patatas, Ensalada y Tomates + 1 Salsa para elegir

Steak Haché de Bœuf (150gr) 14,10 €
Servido con Patatas, Ensalada y Tomates + 1 Salsa para elegir

Pièce du Boucher (150gr) 19,00 €
Servido con patatas fritas, ensalada y tomates + 1 Salsa para elegir

Nuestras Salsas:
-Roquefort, Pimienta, Bearnesa, Salsa del momento ... 2,00 €
-Foie Gras 3,00 €

Cambio de guarniciones 2,00 €
Bol de Patatas Fritas 3,90 €

~ Recuerde informar de la cocción de su carne durante su
pedido ~

Muy Crudo: Una ida, Una vuelta... solo agarrado en cada cara
Poco Hecho : Hornear en cada lado con un medio todavía rojo sangre
En su Punto :Cocción completa de su carne que contiene «casi» más sangre
Muy Hecho : Cocción completa de su carne exterior como interior

Nuestras Hamburguesas Casa

Cheeseburger 12,90 €
Pan Buns, Salsa Ketchup, Filete Picado (fresco 150gr), Cebolla, Cheddar, Servido con Patatas Fritas,
Ensalada & Tomates

Hamburger Classique 13,90 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Bistec de carne picada (fresco
150gr), Servido con Patatas Fritas, Ensalada y Tomates
(+1 € Para la Hamburguesa del Momento el JUEVES )



Maxi Burger 17,20 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Doble Bistec de carne picada (2x
fresco 150gr), Servido con Patatas Fritas, Ensalada & Tomates

«Le Morzinois»
Hamburguesa de tortas de patatas 17,50 €
2 tortas de patatas, Ensalada, Tomates, Reblochon, Bistec de carne picada (fresco 150gr), Servido
con Ensalada de Crudités

Le Warrior Burger 20,50 €
Pan Bun’s, Ensalada, Tomates, Cebolla, Salsa Hamburguesa, Queso, Doble Bistec de carne picada
(fresco* 2x 150gr), + 1 Bistec de carne picada* O 1 Torta de patata . Servido con Patatas, Ensalada y
Tomates

Nuestras Tortas de Trigo Negro Saladas

Hasta principios del siglo XX La Galette Bretonne ocupaba un lugar destacado
en la tradición alimentaria bretona. En efecto, era la parte esencial de la

alimentación básica de la población rural. Se comía seca, sin guarnición o solo
con mantequilla. En aquella época, la torta bretona se preparaba sobre una

placa de metal («Bilig» en bretón), cocida en el hogar de la chimenea. Con el fin
de ofrecerle un producto de calidad, todas nuestras empanadas son artesanales

y hechas por minuto....

Los clásicos

Complète 8,10 €
Jamón Blanco, Gruyere, Huevo

Royale 8,40 €
Jamón Blanco, Gruyere, Huevo, Cabra

Los Quesos
Mine Bleue 6,90 €
Salsa Roquefort, Gruyere, Nueces

Fondante 8,30 €
Queso gruyere, Queso raclette, Cabra, Salsa Roquefort, Rúcula



Del mar

Pescados 9,30 €
Atún, Salmón ahumado, Crema de cebollino, Gruyere, Huevo, Rúcula, Aguacate

Saint Malo 11,20 €
Cóctel de Mariscos, Crema Fresca, Mantequilla Con Perejil, Setas

Saint Jacques 11,30 €
Santiago, Crema Fresca Cebollino, Setas, Gruyere

Los Viandardes

Buffalo 9,20 €
Carne de Res Picada, Gruyere, Huevo, Nata Fresca, Pimienta 5 Bayas

Castel 11,20 €
Carne de Res Picada, Gruyere, Huevo Revuelto, Tomate fresco, Setas crudas

Limousine 11,20 €
Embutido a base de tripas de cerdo, Jamón blanco, Tocino, Chorizo, Gruyere, Huevo

Los Especiales

Fraîcheur 9,20 €
Jamón de País, Tomates confitados, Virutas de Parmesano, Rúcula, Gruyere

Super Forestière 11,00 €
Tocino, Setas, Crema Fresca, Gruyere, Huevo, Ajo, Perejil, Mantequilla

Pèlerine 11,30 €
Tocino, Patata, Cebolla, Queso Raclette, Crema Fresca, Huevo

Troglodyte 11,30 €
Jamón Blanco, Gruyere, Huevo, Setas Crudas, Crema Fresca, Cabra, Pimienta 5 Bayas

Végétarienne 11,50 €
Verduras de temporada, Setas, Gruyere, Huevo

Landaise 12,90 €
Magret de Pato Ahumado, Cebollas Fritas, Manzana, Foie Gras, Jamón crudo, Gruyere

SUPLEMENTO DE RELLENO DE PIZZA: 1,50 € - SUPLEMENTO DE 3 € PARA FOIE GRAS,
NUECES DE ST JACQUES, MAGRET AHUMADO PRECIO IVA INCLUIDO



Para los Niños (Servido hasta los 12 años)
1 Plato por niño o 1 Bebida o 1 Plato de patatas fritas

Jambon – Patatas fritas 6,70 €

Steak Haché – Patatas fritas 7,50 €

Cheeseburger - Patatas fritas 8,90 €
Pan Bun’s, Queso, Carne Picada, Ketchup

Mini pizza Reine 7,90 €
Tomate, Carne picada, Queso, Orégano

Mini pizza Napolitaine 7,90 €
Tomate, Carne picada, Queso, Orégano

Mini pizza 4 Fromages 7,90 €
Tomate, Azul, Cabra, Gruyere, Queso, Orégano

Nuggets de Pollo (x6) 7,90 €

Plato de Patatas Fritas 3,90 €

El Menú para Niños 9,90 €

Jamón - Patatas fritas
ou hamburguesa con queso - Patatas fritas (Pan Bun’s, Queso, Carne picada,
Ketchup)
ou Filete Picado - Patatas fritas

ouMini Pizza Reine ( Tomate, Jamón, Setas, Queso, Orégano)
ouMini Pizza Napolitana ( Tomate, Carne picada, Queso, orégano)
ouMini Pizza 4 Quesos ( Tomate, Azul, Cabra, Gruyere, Queso, Orégano)
ouMini Pizza 4 Quesos ( Tomate, Azul, Cabra, Gruyere, Queso, Orégano)
ou Nuggets de Pollo (x6)

+
1 Zumo de Frutas (Manzana o Naranja)

ou 1 Mini Coca-Cola / Ice Tea / Orangina (15cl)
ou 1 jarabe de agua

+
2 Bolas de hielo

ou 1 Crepe al Azúcar
ou 1 Crepe al chocolate* (*casero)

Suplemento Relleno: 1,00 €
Suplemento Bebida infantil: 1,50 €



NUESTROS POSTRES

Nuestros Panqueques Dulces

Sucre / Nature Azúcar/ Naturaleza 3,50€

Cicine 4,20€
Jugo de limón, Azúcar

Beurre Sucre 4,70€
Mantequilla salada con sal de Guérande, Azúcar

Amandine 5,50€
Mantequilla salada con sal de Guérande, Azúcar, Almendras

Duo 6,20 €
Chocolate Caliente, Lechada de Caramelo

Ancellus 6,70€
Crema de caramelo con sal de Guérande, Almendras

Chocoline 5,70€
Chocolate caliente de la casa

Chococo 6,20€
Chocolate caliente de la casa, Coco rallado tostado

Pithiviers 7,00€
Crema de Almendras, Ron, Almendras

Ferrella 7,20€
Chocolate caliente de la casa, 1 bola de hielo Praliné, Crujiente Praliné

Jour & Nuit 7,20€
Chocolate Caliente Casa, Chantillí

Martinique 7,70 €
Plátano o Piña Chocolate Caliente Casa, Chantillí

Babouchka 8,20 €
Plátano, Chocolate Caliente, Uvas con ron, 1 bola de helado Vainilla, Chantillí, Almendras

Normande 8,50 €
Manzanas con caramelo casero (hecho por minuto), Uvas con ron, 1 bola de helado de vainilla,
(Pandeo Calvados opcional +1,50€)

Flambée Pandeo (Grand-Marnier O Calvados O Rhum O Cointreau) 7,20€



Otros Postres

Fraises au sucre (en saison) 5,70 €
Fresas con azúcar (en temporada)

Irish Coffee A Notre Façon 7,40€
Jarabe de Azúcar de Caña, Whisky, Café Caliente, Chantillí

Mini Profiteroles Maison 6,10€
2 repollos con helado de vainilla y salsa de chocolate casero, Chantillí

Profiteroles Maison 7,80€
3 repollos con helado de vainilla y salsa de chocolate casero, Chantillí

Dessert du jour 5,80 €
Postre del día

Fondant Au Chocolat Noir 6,20€
Fondant De Chocolate Negro al corazón que fluye y crema inglesa

Las Alcohólicas (4cl de alcohol)

Colonel 8,40 €
2 bolas de limón, vodka

Coupe Du Centre 8,40 €
2 bolas de menta/chocolate, Get27

Coupe Mojito 8,40 €
2 bolas de limón, ron, menta

Suplemento postres: 1,50 € .... Fuera Bola de Helado: 2,80€
Nuestra pasta de repollo es casera, así como nuestra Chantillí, salsa de chocolate, masa de

panqueques...

Los Clásicos

Dame Blanche 7,80 €
2 bolas de vainilla, chocolate caliente casero, Chantillí, almendras

Bounty 7,80 €
2 bolas de chocolate y coco, chocolate caliente casero, Chantillí, almendras



Café Liégeois 7,80 €
2 Bolas de Café, Lechada de café, Chantillí, Crujiente Praliné

Chocolat Liégeois 7,80 €
2 bolas de chocolate, chocolate caliente casero, Chantillí, brillo de chocolate

Caramel Liégeois 7,80 €
2 bolas de Caramelo, Crema de Caramelo, Chantillí, Crujiente Praliné

Sneakers 8,00 €
2 bolas de vainilla, chocolate, lechada de caramelo, cacahuete, Chantillí, Crujiente praliné

Coupe After Eight 7,50 €
2 bolas de menta/chocolate, chocolate caliente casero, Chantillí, almendras

Las Afrutadas

MELOCOTÓN o FRESA * Melba (en temporada *) 7,80€
2 Bolas de Vainilla, Trozos de Melocotón o de Fresa, Lechada de Frutas Rojas, Chantillí, Almendras

Poire Belle Hélène 7,80€
2 bolas de vainilla, Trozos de pera, Chocolate Caliente Casero, Chantillí, Almendras

Guadeloupe 7,80€
3 bolas de Limón, Vainilla y Coco, Trozos de piña y Plátanos, Jarabe de Frambuesa, Chantillí,
Almendras

Sundae Ananas 7,80€
2 Bolas de Vainilla, Trozos de Piña, Jugo de Piña, Chantillí, Almendras

Coupe Tropicale 7,80€
2 Bolas Coco & Mango, Trozos de piña, Jarabe de Ron, Chantillí, Almendras

Banana Split A Nuestra Manera 8,20€
3 bolas de vainilla, fresa y chocolate, chocolate caliente casero, plátano, Chantillí, brillo chocolate

Nuestras Copas de Helado

Copa de Hielo 1 Bola 2,80 €

Copa de Hielo 2 Bolas 5,20 €

Copa de Hielo 3 Bolas 7,10 €
Vainilla, Chocolate, Café, Avellana, Pistacho, Caramelo, Menta/chocolate, Fresa, Lima, Grosella,
Frambuesa, Pera, Pasión, Coco, Ron-Uva...

Plato 3 Quesos 5,50 €



Nuestras Bebidas Calientes

Café Ou Thé Ou Chocolat Gourmand 7,80€
Café O Té O Chocolate gourmet acompañado de 5 postres pequeños

Mini Café Ou Thé Ou Chocolat Gourmand 5,90€
Café O Té O Chocolate gourmet acompañado de 3 postres pequeños

Gangbang 7,40€
1 Bola de helado de vainilla + 1 Digestivo (2cl) a elegir* + Chantillí y 1 Café para mezclar a su gusto

Café / Déca 1,60 €

Café crème Crema / au lait con leche / allongéalargado 1,80 €

Grand Café 3,00 €

Grand Chocolat 3,20 €

Thé/Infusion (Damman) 2,70 €

Café ou Chocolat Viennois 4,60 €

Nuestros Digestivos

Get 27 / Get 31 / Menthe Pastille / Peppermint (4cl) 5,80 €

Crème de Whisky / Crème de Vieux Rhum (4cl) 5,20 €

Cognac /Cognac à l'Amande (4cl) 6,90 €

Calvados / Mandarine Impériale (4cl) 6,90 €

Poire / Mirabelle (4cl/ Eau de Vie) 6,90 €

Armagnac / Cointreau (4cl) 6,90 €

Grand Marnier (4cl) 6,90 €

Rhum Arrangé (Maison Bigallet) / Rhum Barcelo (4cl) 6,90 €

Shooter (2cl) (elección de fragancias, pregunte por nosotros) 2,00 €

El abuso de alcohol es peligroso para la salud - Consumir con moderación.


